BERTAZZONI

60cm elektrische inbouwoven, TFT display, total steam,
pyrolyse
Professional Series

FPRO6117CTX3

Deze Bertazzoni Professional Serie 60cm Total Steam Pyrolyse inbouwoven biedt de grootste binnenoven inhoud in
zijn klasse, namelijk maar liefst 76 liter. Met 11 functies is het ideaal voor allerlei gerechten, zoals bakken of recepten
die traag koken vereisen, zoals ovenschotels. De conventionele stand is uitstekend voor het bakken van cakes, terwijl
de hetelucht stand zorgt voor een gelijkmatige warmteverdeling op alle vijf niveaus voor braden en bakken zonder
smaakoverdracht. Met de infraroodgrill is krachtig schroeien en grillen over een groot opperviak mogelijk. De oven kan
gemakkelijk worden bediend met metalen knoppen en een groot gebruiksvriendelijk TFT display. Hiermee wordt ook
de kerntemperatuurmeter en de Bertazzoni Assistant bedient. Het pyrolyse reiniging systeem is gebaseerd op het
gebruik van een programma met zeer hoge temperaturen. Hiermee reinigt u de oven gemakkelijk zelf zonder gebruik te
maken van reinigingsmiddelen. Het Total Steam systeem helpt u snel en gezond maaltijden te bereiden met behulp
van stoom. Vitamines, mineralen en smaak blijven optimaal behouden. Het waterreservoir kan tijdens het koken
gevuld worden zonder dat het kookprogramma wordt onderbroken. De soft open & close deur is voorzien van
viervoudig glas voor een veiling en efficiént gebruik. Verkrijgbaar in roestvrij staal en carbonio
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Eigenschappen

Oven ruimte

Total volume
Afmeting
Energiebron oven
Oven type

Type grill

Kook niveaus oven

Automatische kook
instellingen

Oven functies

Speciale functies
Inhoud

Oven bediening
Binnendeur oven

Glas binnendeur oven
verwijderbaar.

Afwerking binnenoven
Deurgreep oven

Timer
Kerntemperatuurmeter
Deurscharnier

Air fryer

Telescopische geleiders
Draadroosters

Braadslede

Ovenverlichting
Reinigingssysteem
Technische specificaties

Energie klasse

Specificaties

76 L

60 cm

elektrisch

total steam / elektrische pyrolyse

elektrisch

met assistent

Assistant / convectie / convectie / convectie grill / grill / onderwarmte /
onderwarmte-bovenwarmte / reiniging / Speciale functies / total steam / turbo

eco / ontdooien / warmhouden / drogen / rijzen / sabbat
76 L

knoppen / Tiptoets TFT display

viervoudig

ja

pyrolyse grijs emaille

metaal

Kooktijd / Starttijd / timer met uitschakelfunctie
ja

soft-motion

ja

1

1 heavy duty stainless steel

1 geperforeerde roestvrijstalen bakplaat + 1 geémailleerde bakplaat + 1 diepe
geémailleerde bakplaat + 1 rooster + 1 airfry-mand

dubbel

Hydro Clean en Pyrolyse reiniging (met Eco functie)

A++
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Aansluitwaarden

Nominaal vermogen

Afmetingen

598

220/240V - 50/60 Hz

2800W

595

585

13
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